Les Digestifs (4 c))

\_A_NA_N_A_N_J INVITATION GOURMANDE BIENVENUE AUX GROUPES
Get 27 / Get 31 — Mentilla - 7€50 Eaux de vie de fruits Pour faire plaisir & quelqu'un qui vous est Nous vous accueillons pour vos
. . her, a vos amis, 4 vos collaborateurs... repas professionnels ou familiaux.
Liqueur Abricot du Roulot 14€00 chef, , pas p
Liqueur Poire du Roulot 14€00 Prune L.Cazotte 14€00 Offrez un BON CADEAU pour unrepasa | 3 Menus disponibles sur notre site :
Framboise du Roulot 14€00 1a Civelle d’'une valeur de votre choix. www.lacivelle.com
La Richelieu - Limoncello 8€50 Renseignement au baz'" ou directement sur le Nous vous proposons également des
Vodka Grey Gosse (4cl) 8€00 Chartreuse MOF 14€00 site formules séminaires, cocktails...
Vodka Wyborova (4l 7€50 Moyens e paiement acceptés Contactez nous sur :
1 Espéces, CB, AMEX, Tickets restaurants, contact@lacivelle.com
Baileys 7€50 Chéques vacances
Grand Marnier - Cointreau 7€50 Rhum
Cognac aux amandes
Basg—Anna)g(nac lg%?)% Diplomatico 8€50
: Zacapa 9€50 ACTUALITES
Réserve 4 ans Laballe 13€00
Exode XIV Laballe 12€00 Zacapa X.O 16€00
Darroze Domaine de Cantau 2008 14€00 Eminente 10€00
Darroze Domaine de Martin 1998 Pacto Navio 8€50 w Soirée Jazzy/Lounge : le vendredi ler mars a partir de 21h.
La Favorite Ambrée 16€00 : Venez profiter du groupe Sweet Dream lors de votre diner.
Calvados ChAteau du Breuil 11€00 La Favorite Brut 2 Colonnes 71,8° 9€00
Réserve 8 ans 14€00 CuisIn 4 La Civelle : Offrez a 'un de vos proches ou a vous-
Réserve des Seigneurs 20 ans méme une immersion dans la cuisine de La Civelle.
Cognac . ' . Bon Cadeau disponible dans la rubrique Boutique -> Bon
Henessy VSOP 9€70 Prix TTC/Service Compris cadeau.
Henessy XO 16€00

1A CIVE

RESTAURANT



' e, 0 ® o
Pour l'apéritif Nos Cocktails Nos Biéres
La Coupe de Champagne du Moment 13€00 Sangria Maison 6€00 Pression : m
Kir (12 cl) 1 Cocktail de Fruits (sans alcool) 5€00 Gallia 4€20 8€00
(Cassis, péche, mure, framboise, cerise) €50 Ti Punch (5 cl) 8€00 Biére Blanche 4€50 9€00
Porto Rouge (8 cl) 6€50 Caipirinha 9€50 Affligem 4€50 9€00
Porto Blanc (8 cl) 6€50 Spritz 9€50 Picon Biére 5€00 9€80
Pineau Rouge ou Blanc (8 cl) 5€50 Spritz Italicus 10€50 Biére + sirops 4€30 8€00
Lillet Rouge ou Blanc (8 cl) 5€50 Gin Tonic 12€50
Martini Rouge ou Blanc, Campari (5 cl) 4€50 (Gin, Organics Tonic Water 25cl, Citron vert) Bouteille : m
Suze (5 cl) 4€50 Civelle Mule 12€50 Duvel, Desperados (33 cl) 6€50
Anisés (2 cl) 4€90 (Vodka, Organics Ginger Beer 25cl, Citron vert, Gingembre) Duchesse Anne Triple (33 cl) 6€50
Americano (12 cl) 9€00 Mojito 290 Corona (35.5 ¢ 6€50
Mojito Royal 14€50 Mort Subite Kriek €50
Mai Tai Revisité 12€50 La 36
(Rh um blsznc, Rhum Brup, Triple sec, Jus d'ananas, Sirop de Nantelle - Biére Locale (fruits rouges) 6€50
Vanille, Sirop de grenadine) Lagunitas IPA 6€50
Heineken Sans alcool 6€50
4€50
Nos Cidres
Cidre Brut (27,5 cl) 4€50
Les Vins au Verre
Le Champagne du moment (12cl) 13€00
Les Blancs Secs... Verre 12 dl Pot 46 dl Bt 75 o Les Rouges... Verre 12 cl Pot 46 cl Bt. 75 cl
AOC Cotes du Rhone 2022 9€00 35€00 53€00
AOC Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2022 5€50 21€00 32€00 George Lombriére
« La Grande Réserve des Moulins » Gadais Pére et Fils .
AOC Saumur Champlgny 2023 7€00 27€00 41€00
Vin de F]Crlance 202211 ; 7€00 27€00 41€00 « L’Inconnu » Domaine des Varinelles
LaG Pié C
« b brande Hece > Hhdrdonnay IGP Cotes Catalanes 2022 Fi 50€00
AOC Saumur Blanc 2023 Fi 7€00 27€00  41€00 « Tot Oms » Domaine Jaga 8€50 33€00
omaine des Garennes
. IGP Pays D’Oc 2023
goc Quan.Cy 2022 7€50 29€00 44€00 Syrah Grenache, Domaine Orby 6€50 25€00 38€00
omaine bigonneau
, Coup de Cceur du Sommelier 8€50 33€00 50€00
]S’gzsgtgepgglbiggnsd%;nggéi’llngges tion | O 8€50 33€00 50€00 N’hésitez pas a demander notre suggestion !
Ia Douceur Les Rosés...
goc Cétgagx_ du-Layon 2022 7€00 27€00 40€00 E{%l; ;\é[l)élg(i)tgganéen 2022 6€50 25€00 38€00
omaine Cady
IGP Ile de Beauté 2023 4€50 17€00 25€00
« Terra Nativa »

71 Vins issus de l'agriculture biologique

—éN 'hésitez pas a consulter notre carte des vins



Les Tapas de La Civelle Coquillages & Crustacés .
o 1:; CAANAAAJ Le Menu de Saison 39€
S éul ou P a'rtager ooe (Pas de changement possible dans le Menu)
2 ' 15€00
Les Rillettes de Bar Sauvage a la Truffe d'été, pain toasté 13€50 Huitres Bretonnes Lel‘seflesllff 20€00 WA/ .
Les Rillettes de Thon au Piment d'Espelette, pain toasté 12€50 Les douze  27€00 Gravlax de Lieu jaune, Espuma de Betterave au Raifort,
Les Filets de Sardines a la Bolinche de la Pointe de Penmarc’h 12€50  Les Spéciales Gillardeau N°3 LeLSerSI :111)1(3 ggggg Tuile a I'Encre de seche
Friture d’Eperlans, Citron et Sauce tartare 10€50 Lesdouze 45€00 . . OU . : .
, , Mousseline de Volaille aux Ecrevisses et sa Bisque crémeuse
Accras de Poissons « Maison » 10€50 <1
A e : : a l'estragon
Planchette de Comté Affiné AOP 10€50 Palourdes Farcies Maison Lessix 11€00 sk k
: , . Les douze 19€00
Chiffonnade de Jambon Serrano d’Espagne (18 mois) 12€50 Dos de Cabillaud, Mousseline de chou-fleur Tapenade de
Mixte Jambon Serrano et cubes de Comté affiné 17€50 Pour débuter... tomates confites, Huile de Poireau
Oou
POUR LES MOINS GRANDS (Enfant - 12 ans) Le Foie Gras et son Chutney exotique, Brioche Maison 21€50 Pavé de Beeuf pris dans le filet, Gratin Dauphinois,
15€90 . _ . sauce Poivre
La Terrine du moment Maison et ses condiments 12€00
1 Boisson de 20cl (jus d'orange, jus de pomme, coca-cola, diabolo rn
ou sirop a l'eau) L’ CEuf mollet frit, creme parmentiere, mouillette, pickles 16€50
woxx et Eglefin fumé L’Opéra de La Civelle
Steak Haché de Boeuf VBF Ou Jambon Blanc, Frites Fraiches Mousseline de Volaille aux écrevisses et sa Bisque crémeuse 15€50 ouU
Maison ou Filet de Poisson au Beurre Nantais, Tagliatelles a l'estragon Le Sublime exotique
Clace Barbe 4 P I\/>[k** Chocolat Mai Céviche de St Jacques, lait coco, bergamote, tuile de sésame 19€50
ace Barbe a Papa ou Mousse au Chocolat Maison noir .
P Pour nos végétariens...
Gravlax de Lieu jaune, Espuma de Betterave au Raifort, 16€50
Tous les plats de notre carte sont "faits maison” et élaborés sur place 4 partir de produits bruts. Tuile a Pencre de seche L'Assjette Végétarienne, Impromptue de Légumes Frais v 19€50
Prix TTC/service compris ( servi chaud )g
En djreCt de NOS Mar eyellrs ! La Péche livrée chaque matin 4 la Civelle... LeS PiedS sur Terre Toutes nos viandes peuvent étre accompagnées d'une sauce maison au choix :

Béarnaise maison, moutarde a I'ancienne, Poivre - Sauce suppl +2€

s . Cote de Boeuf (1 kg pour 2 pers) - VBF
L'incontournable Poélée Royale de La Civelle - 69€00 @ 2 Sauces au choix : 1 Accompagnement au choix

n . . . . n °*
. Souvent imitée, jamais égalée. o Béarnaise Maison, Moutarde a I'ancienne, Poivre = Suppl2 g *
Homard entier, Gambas*, St Jacques, Crevettes, Minis légumes croquants Grenailles, Poélée de Légumes de Saison, Frites

Chateaubriand (500 g pour 2 pers) - VBF
La Cocotte de la Civelle - 29€50 Piece de filet de boeuf émincée avec os a moelle

1 Accompagnement au choix

2-5auces au choix: - Suppl 2 garnitures +5€

3 Poissons, Curry Thai et Lait de Coco, Légumes de saison

Béarnaise Maison, Moutarde a I'ancienne, Poivre Grenailles, Poélée de Légumes de Saison, Frites
Tournedos de Sandre, Minis légumes glaces et Beurre blanc Nantais 27€90 La Belle Entrecote (350 g), Sauce Béarnaise, Frites Maison -VBF France 31€00
EOéIOI}Hde Cuisses de Grenouilles* et Anguilles de Loire en Persillade, Pommes de terre 29€50 Le Filet de Beeuf (VBF) pris dans le filet, Pommes dauphines, Poélée Forestiére, jus truffé 29€50
renarte La Souris d'Agneau confite, Légumes de saison, Jus au Romarin et a I'Ail - Irlande 27€90
St Jacques, Risotto crémeux et Chorizo, sauce Barbe et Noilly Prat @ 36€50 Steak Tartare de Boeuf (VBF) coupé au Couteau... préparé ou pas... (190 g) 22600
Dos de Cabillaud, Mousseline de chou-fleur tapenade de tomates confites, Huile de Poireau  26€50 Steak Tartare de Boeuf (VBF) haché maison et poélé (190 g) 23€00
Le Retz Burger Maison, Pain Artisanal aux Graines, Steak Haché frais (180g), 22€50
Pensez 4 consulter nos suggesﬁons du moment Compotée d'Oignons, Ketchup de Poivrons, Curé Nantais, Roquette - VBF
Option burger steak 100% végétal V
Notre cuisine travaillant des produits frais et de saison, 100% fabriqués 4 la CIVELLE, il se peut que certains d'entre eux La Véritable Andouillette faite a la main (Demi-200g) Maison Bernier, Frites Maison, 27€90
ne soient plus disponibles au moment de votre commande. Merci de votre compréhension. Sauce Moutarde a l'Ancienne - Porc Francais
*Produits surgelés
- Nous tenons a votre disposition la liste des allergenes. Rognons de Veau (Italie), Grenailles du pays et Champignons, Oignons grelots et Sauce au Porto 26€90
La Saucisse ( France ) artisanale au Couteau, Aligot au Curé Nantais, jus Tartufata (200g) 26€50

VTous nos plats végétariens



Les Fromages NOTRE SUPER DESSERT A PARTAGER Les Boissons Chaudes
Pavlova aux Fruits exotiques, Chantilly Vanille, Coulis de Fruits
Le Plateau de Fromages a la Coupe (4 fromages) 14€00 19€50 Café expresso - Décafeiné 2€20
Maison Lecoq Nantes Pour 2 pers Double expresso 4€30
- Suppl Fromage +3€ Pour 4/6 pers 36€00 Café Créme 2€60
: . . . . : @ Double Café Créme 4€50
Curé Nantais en feuilles de Brick, Miel et mache Nantaise 12€90 Chocolat 4€00
Déclinaison des Gourmandises de Cappucino 5€00
La Civelle
Les Douceurs Sucrées Maison (5 mignardises Maison Servies avec Boisson) Infusion-Thé 4€10
Irish Coffee 9€00
\ N ANAN Le Café des Gourmandises 10€50 Grog au Rhum 8€00
@ Le Champagne (12cl) des Gourmandises 21€50
Les Traditionnelles Profiteroles de La Civelle 12€90 L'Trish Gourmand .
18€50 Les Eaux Minérales
La Tarte Mangue et Ganache Citron Vert 12€50
Le Sublime exotique 10€50 Glaces Artlsana].es Eaux Plates 50cl 75d 1L
' . Colonel "Sorbet Citron Vert et Vodka" 12€00 vittel 3€50 5€00
L’Opéra de La Civelle 10€50 Les glaces : boule 3€50 Faux Gazeuses
La Brioche tied Grand Marni Terrine. Glace 4 la cré 2 boules 7€00 Chateldon 7€00
d? 3rioche tiede au Grand Marnier en Terrine, Glace & la créme 11€50 3 boules 9€50 Eau de Perrier
131gny. Suppl Chantilly 2€00 ) 3€50 6€00
San Pellegrino 3€50 6€00
Le Véritable gateau Nantais maison @ 11€50
Les Parfums de nos Sorbets et Glaces :
Vanille, Chocolat, Citron Vert, Caramel au beurre salé, Café,
Passion, Framboise, Rhum-Raisin, Fraise, Barbe a Papa
Sans Alcool Les Whiskies (4cl) |
Togouchi - Japon 9€50
RedBull Energy Drink (25 cl) 4€80 Jameson - Irlande 8€00 Chivas (12 ans) - Ecosse 10€00
Organics Tonic Water (25 cl), bio 4€00 Jack Daniels - Etats-Unis 8€00
Organics Ginger Beer (25 cl), bio 4€00 Caol Ila (12 ans) - Ecosse 11€00 Les Gins (4cl)
Du Matos (33 cl) 4€00 Caol Ila (18 ans) - Ecosse 14€00 )
(Boisson Bio Pétillante Citron Gingembre) Lagavulin (8 ans) - Ecosse 10€00 Tangneray N° Ten 12€00
Coca, Coca-Cola Zero (33 cl) 4€00 I 14€00 Tanqueray London Dry Gin 11€00
Bergote (33 cl) Lagavulin (16 ans) - Ecosse Villa Ascenti (Gin Italien) 11€00
® .g AR o ) 4€00 Glenmorangie 10 ans - Ecosse 13€50
1 11 D1 11lan ream ran
. 0,pe ante Pergamote Crange Oban (14 ans) - Ecosse 9€50
Jus de Fruits PAGO (20 cl) 4€00 . .
\ Singleton (12 ans) - Ecosse 9€00 ..Suppl Tonic 4€00
Ice Tea Péche (25 cl) 4€00 . .
. Bulleit (10 ans) - Etats-Unis 8€00
Perrier (33 cl) 4€00
: Johnnie Walker Black Label - Ecosse 8€00
Limonade (25 cl) 3€80
Diabolo (25 cl) 3€80 Johnnie Walker Green label - Ecosse 8€00
Vittel (25 cl) 3€80 Ardbeg (An Oa) - Ecosse 10€00
Ardbeg ( We Beastie ) - Ecosse 12€00
UNE TOQUE AU GAULT&MILLAU DEPUIS DECEMBRE 2023 MAITRE RESTAURATEUR DEPUIS AVRIL 2015

CETTE TOQUE NOUS CLASSE PARMI LES MEILLEURS RESTAURANTS DE FRANCE NOTRE LABEL MAITRE RESTAURATEUR VOUS CERTIFIE UNE CUISINE 100% PRODUITS FRAIS



